MENU OKOMPTOIR

SERVI DE 11H A 15H

Buffet

Plat du jour
Poisson du jour
Andouillette grillée (140g), frites et salade
Saute de poulet, sauce sate et riz
Piéce du boucher (160g), frites et salade
Cannellonis farcis (plat vege)

Dessert du jour
Charlotte a 1a framboise au chocolat
Creme brilee a la passion
Flan patissier
Bavarois citron
Glace 2 boules

Assiette de fromages

Buffet ou plat seul 1460€
Buffet + Plat ou Plat + Dessert 1560€
Buffet + Plat + Dessert 17.00€



LA CARTE
5 SERVIE MIDI ET SOIR
ENTREES : |

Assiette de buffet 72(¢

Ocufs mimosa aux anchois {72(¢
Huitres x6 =990 /x9 =14906 /x12 =1890€
Gaspacho de betteraves, gambas et chorizo /.20€

Millefeuille de légumes, chévre et jambon cru /308

Tartare de saumon 140 g 10,606 Version plat 200g 1/.80€

PLATS :

Bruschetta, sauce tomates confites, jambon cru,
mozza et salade 1560€

Fish and Chips, sauce tartare 1§4(€

Travers de porc, cuit a basse temperature sauce
barbecue et pommes de terre grenaille 172(€

Bavette d’Aloyau 200 g, créme gorgonzola 1890

Tartare de boeuf ou Thai (180g) : 16560€
(sesame, soja, cacahuetes, gingembre, citron vert,
coriandre, ail et oignons cebettes)

Entrecote 300g, créeme gorgonzola 23906
Burger O’'Komptoir :  1520¢

== (poulet pané ou beuf)
sauce tomates confites, oignons, tomates et cheddar

Accompagnements : Frites, salade, haricots verts, pates, riz, poélée de legumes,
pommes de terre grenaille



SALADES : 159p¢

° SALADE CESAR : poulet pané, mache,
croutons, tomates, ceuf dur, parmesan et
sauce cesar

° SALADE ESTIVALE: mache, tomate, melon,
féta, huile citronnée au thym, jambon cru (sans
pour la vége)

°SALADE NORDIQUE: mache, tomate, crevette,
pommes de terre grenaille, saumon fume,
oignons rouges et sauce a 'aneth

DESSERTS :

Dome vanille, bananes et rhum 09.206

Macaron glace a la framboise, coulis 530

Delice chocolat : 5 90e

(feuillete praliné et biscuit aux amandes)

Dessert du menu O’Komptoir 0.106
Café Gourmand 7.20€

Assiette de fromages: 5 (¢

s¢election de 4 fromages d’'un maitre fromager



BOISSONS : demandez I3

| ”{ 1 [ f = d s~ ._
—haeL id Gdll€ pour plus de ehaiy m
Coca cola (33 c1) 3.90€ " bt -
Perrier (33 cl) 3508 Eaux:
1L Plancoét ou San Pellegrino 3506
Ricard (2¢1) 250§ g

1/2 Plancoét ou San Pellegrino 9508
Spritz (12¢1) /€

Bieres pressions 25 cl :

Verre de vin 12¢l < S c"“."lee“g 3508
Chardonnay 390€ s HOR Grimbergen /f
Quincy 4.80€ “UU == Nantaise ambrée 4€
Chinon 450€ Nantaise IPA /¢

Pic saint Loup 4806

Chouffe 450¢
Rosé pays d’oc 4506

Vedette blanche 4£

Pichet de vin : 50¢l : 8.50€ /25¢l : 4.50€

rouge (merlot), rosé (grenache) blanc (muscadet)

COUPES GLACEES : 0906 25
°LA FESTIVE : © COLONNEL : v //
1 boule carnaval, 1 boule vanille, <

2 boules de glace _,_:fi;jj"r

1 boule pop corn, bonbon, coulis citron, vodka

framboeise et chantilly
° LA GOURMANDE :

1 boule vanille, 1 boule
caramel, 1 boule chocolat,
morceaux de moelleux, éclat
de pralin chantilly

° LAFFOGATO :
2 boules vanille, 1
boule cafe, 1 expresso
chaud et chantilly

° LEXOTIQUE :

1 boule ananas, 1
boulemangue, 1 boule
bananes, coulis passion,
tuile coco et chantilly

° PECHE MELBA:
Chantilly,1 boule vanille,
1 boule framboise,
peéche au sirop coulis de
framboise



